
Avec ses arômes de violette et de réglisse, ses tanins
présents et soyeux à la fois, c’est un vin ferme et

généreux qui inspire la convivialité.
Il peut se déguster légèrement frais en saison estivale.

Idéal à l’apéritif avec une planche de charcuterie, des
grillades, ou un assortiment de fromages.
70% Grenache noir, 20% Syrah, 10% Carignan

Température de service : 14-16°C
Appellation : AOC Côtes-du-Rhône Villages 

Type : rouge
Nombre de cols produits : 5 200

Superficie plantée : 1.50 ha
Densité de plantation : 4 500 pieds/ha

Rendement : 38 hl/ha
Âge moyen des vignes : 30 ans

Côtes-du-Rhône Villages
Cuvée Harper 2022 - 75 cl

Vin biologique

Vendanges manuelles
Terroir : Argile rouge caillouteuse et sol

sablo-limoneux 
Vinification : cuvaison 3 semaines en

moyenne en cuve inox, égrappage total, 
Elevage : 10 mois en cuve inox

Teneur en alcool : 13.5° vol.
Labels viticoles : AB Agriculture Biologique

Allergènes (sulfite) : Contient des
sulfites

Allergènes (oeuf) : Ne contient ni oeuf
ni produit à base d’oeuf

Allergènes (lait): Ne contient ni lait ni
produits à base de lait


