
AOP Cairanne
Cairanne 2016 - 75 cl

Vin biologique

Vendanges manuelles
Terroir : Argile grise

Vinification : Egrappage total, cuvaison
3 semaines, vinification en cuves inox,

vinification traditionnelle avec
remontage et délestage.

Elevage : 18 mois en cuve inox

Teneur en alcool : 14° vol.
Labels viticoles : AB Agriculture Biologique

Allergènes (sulfite) : Contient des
sulfites

Allergènes (oeuf) : Ne contient ni oeuf
ni produit à base d’oeuf

Allergènes (lait): Ne contient ni lait ni
produits à base de lait

Une robe pourpre, bien corsé, notre vin a une belle
charpente où s’entremêlent des notes de petits
fruits rouges bien mûrs et de réglisse. Puissant,

savoureux, tout en bouche et classique.
Idéal avec un civet de lapin, un boeuf grillé, un bleu

des Causses sur sa tartine de pain de campagne
toasté.

55% Grenache noir, 45% Syrah
Température de service : 16-18°C

Appellation : AOC Cairanne
Type : rouge

Nombre de cols produits : 8 000
Superficie plantée : 1.78 ha

Densité de plantation : 4 500 pieds/ha
Rendement :36 hl/ha

Âge moyen des vignes : 35 ans


