
Côtes-du-Rhône Villages
Cairanne 2015 - 75 cl

Vin biologique

Un festival de fruits noirs bien mûrs et d’épices
accompagne des notes de sous-bois. Il est riche,

puissant, les tanins sont fondus. Cette cuvée peut
présenter une légère perlance qui disparaît après une

aération de quelques heures.
Ce vin se déguste aussi bien en plat en sauce, qu’avec

un Saint-Marcellin rôti au four.

60% Grenache noir, 30% Syrah, 10% Carignan
Température de service : 16-18°C

Appellation : AOC Côtes-du-Rhône Villages Cairanne
Type : rouge

Nombre de cols produits : 10 000
Superficie plantée : 2.8 ha

Densité de plantation : 4 500 pieds/ha
Rendement : 41 hl/ha

Âge moyen des vignes : 35 ans

Vendanges manuelles
Terroir : Argile grise 

Vinification : cuvaison 3 semaines en
moyenne en cuve inox, égrappage total,

vinification traditionnelle avec
remontages et délestages

Elevage : 18 mois en cuve béton

Teneur en alcool : 14.5° vol.
Labels viticoles : AB Agriculture Biologique
Allergènes (sulfite) : Contient des sulfites
Allergènes (oeuf) : Ne contient ni oeuf ni

produit à base d’oeuf
Allergènes (lait): Ne contient ni lait ni

produits à base de lait


