Domaine de la Téte Noire — Cuvée « La Clapiere »

AOC Vacqueyras

Rouge

2017

Grenache noir 60%, Syrah 25%, Mourvédre 15%

Nombre de cols produits : 7 000
Superficie plantée : 6,5 ha

Densité de plantation : 4 500 pieds/ha
Rendement : 36 hl/ha

Age moyens des vignes : 35 ans

Argile rouge caillouteuse et sol sablo-limoneux
Parcelles La Féraille, La Clapiére, Les Ramiéres

Egrappage total, cuvaison 3 semaines, vinification en cuves inox

18 mois en cuves inox

Teneur en alcool : 14,5

Labels viticoles : AB Agriculture Biologique

Allergénes(sulfite) : Contient des sulfites

Allergénes(ceuf) : Ne contient ni ceuf ni produits a base d’ceuf
Allergénes(lait) : Ne contient ni lait ni produits a base de lait

Osso bucco, goulasch de boeuf, Epoisses
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